MENTU SOIR

POUR PATIENTER

Pain artisanal avec beurre du moment 4 | Frites et mayo maison 7
ENTREES
6 Huitres fraiches, mignonettes et condiments du moment
Saganaki flambé a ’Ouzo, persillade kalamata et érable
Tartare de boeuf a I'italienne, tomates fraiches et séchées, parmesan, capres, huile de truffe
Tartare de saumon, concombre, mais, capres, aneth, échalote, ciboulette, mayo

Chou-fleur braisé et frit et sa purée, amades torréfiées, Gré des Champs, capres frites

4@ 4@

p-m.

16
18/30*
18/30*

18

Calmars frits, purée d’olives kalamata & 'encre de seiche, salade de fenouil, créme stire amarillo 17

Pieuvre grillée, Romesco, salsa fralche de tomates cerises et Halloumi réti, chip de chorizo 24

Pétoncles poélés, créme siire fumée, asperges du Québec, vinaigrette a 'argousier, amandes roties 21

ﬁ? Bhajis a ’'oignon, concombres en raita et chutney au tamarin

PLATS

Inspiration du moment

Pates fraiches du moment

v Risotto végétarien du moment

Ajoutez une protéine

@ Fish & chips de morue Ocean Wise, panure aux Corn Flakes, salade de chou et sauce tartare

@ Bavette de bceuf Angus AAA vieillie et grillée, sauce Porto, moutarde de Meaux et érable
Ajoutez champignons poélés et oignons frits

15

24
+7

27%

34
+5

Burger de beeuf haché maison servi rosé, bacon, oignons caramélisés, cheddar, mayo burger, laitue,

tomate et cornichons

27%

@ Salade d’épinards, patates douces caramélisées, riz sauvage, pacanes et canneberges, poitrine de

poulet grillée, vinaigrette orange, miel et coriandre

PLATEAUX DE FROMAGES ET CHARCUTERIES

3choix 21 | 5choix 26

A COTES

Salade verte 8 | Champignons poélés 9 | Légumes poélés 9

27

*Choix d’accompagnement : frites et mayo maison, salade verte, les deux (+3) ou poélée de légumes (+3).

Demandez a votre serveur pour des options végétaliennes

V = végétarien 0 = végétalien = sans gluten (traces possibles) @ = sans produits laitiers



